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Das BR hat in dieser Woche in der Kiiche von Axel Kulmus in Stiefenhofen gedreht. Gesendet wird
der Beitrag im nachsten Jahr in der Reihe ,Landgasthauser Schwaben”. An der Kamera arbeitete
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Krauterwirt Kulmus
im Fernsehen

Stiefenhofen (bam/tho). Der Stiefenhofe-
ner , Kriauterwirt” Axel Kulmus (37) wird mit
seinem Landgasthof ,Rdssle“ im Herbst
néchsten Jahres im Bayerischen Fernsehen
(BR) zu sehen sein. In der Reihe ,Land-
gasthduser Schwaben® (Produzent Werner
Teufl) zeigt der Westallgéiuer Wirt seine Koch-
kiinste. Den Zuschauern présentiert der
Kiichenmeister ,Saure Kutteln und gekriu-
terte Brezenkndodel®,

In seinem historischen Gasthof in Stiefen-
hofen serviert der Wirt seit Jahren dieses tra-
ditionelle Allgdu-Schwibische Gericht. Kein
Wunder: Kutteln erfreuen sich bei seinen Gés-
ten groRer Beliebtheit, Alle vier bis sechs Wo-
chen kommt eine Gruppe mit dem Kleinbus
aus Senden (bei Ulm) ins ,Rossle”, um die
Kutteln von Axel Kulmus zu genieRen. Auch
bei den Einheimischen kommt das Gericht
aus Rinderpansen gut an. Gerade bei Paaren,
von denen nur einer Kutteln mag. ,,Da lohnt
es sich nicht, sie selber zu kochen (Kulmus).

Uber Stiefenhofen hinaus hat sich der
Kiichenmeister einen Namen als ,Kriduter-
wirt" gemacht. Fiir seine Kiiche zieht er Krdu-
ter in einem eigenen Krédutergarten. Seine
Brezelknodel bereitet Axel Kulmus unter an-
derem mit Mayoran, Dost, Spitzwegerich und
Petersilie zu.




