Was bsonders

Lo -

mit Minze, Aperol und Haussekt

Suppe vund Vorspeise

Leberspatzlesuppe mit GemuUsestreifen LZ

it

RahmsUppchen vom frischen Barlauch

Ziegenkdse-Lauchtarte
mit Apfel-Zwetschgenkonfit

an Blattsalat mit Balsamico-Vinaigrette

Hirschkalbsschinken mit Birnenspalten

Carpaccio vom

¢

an Feldsalat mit NUssen und Himbeerdressing 2

26 o

Grilliertes Zanderfilet
mit Kirschtomaten und Lavendel
in Lavendel-Chili-Tomatenbutter

auf gekrautertem Blattspinat und Basmatireis

Geschmorter Hirschkalbsbraten

an Rotwein-Rahmsauce

mit Apfelblaukraut und Buttersp&tzle

I

|t

-

Frische Pfifferlinge

-

mit Kirschtomaten und Ruccola
auf Bandnudeln an Wildkrdutersauce

HirschkalbsnUsschen pikant gekrdutert LZ)
an Rotweinrahmsauce mit frischen Champignons
Romanescogemuse und gekrduterten Spatzle

-

e

Honig-Krdauter-Tannennadel-Lik&r 38 %

Espresso mit einer kleinen DessertUberraschung

Waldbeer-Tiramisu mit grinem Apfelsorbet

toffe

Dessertvariation

Alle Preise in €uro, incl. MwSt. und Service.

it Farbstoff, 2 “mit Konservie

gsstof
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mit Antioxidationsmittel*, 8 *mit Phosphc

7,20 €

6,40 €
6,80 €

14,20 €

15,90 €

26,50 €

2590 €

23,60 €

32,80 €

4,60 €
7,50 €
8,90 €
9.20 €



Allergen-Karte bei unseren Mitarbeitern erhdltlich.
FUr Beilagen-Anderungen berechnen wir 2,20 Euro.

Zusatzstoffe: 1,,"mit Farbstoff*, 2 “mit Konservierungsstoff*, 3 “mit Antioxidationsmittel”, 8 “mit Phosphat



K rcuumtervkavte

Suppe
Rindsbrihe mit Kréuter-Fiddle LZ 5,50 €

RahmsUppchen vom Allgduer Bergwiesen-Heu [,Z 6,80 €
mit Chili-Bergkdaskrusteln und Heublumenstaub

Salat
Wirtshaussalat mit Hausdressing [,Z 7,90 €

Rucola mit Balsamicoglace LZ 8,90 €
und gehobeltem Parmesan

Grilierte Zander- und Lachsforellenstreifen 20,80 €
mit Speck auf Blattsalatschissel und Holundervinaigrette

Putenbrustscheiben vom Grill auf bunter Salatschussel [,Z 19,90 €
mit Hausdressing und gerdstetem Mais

otune Fleiscih

Allgéuer Dinkel-Kasspatzen @ 16,90 €
an Zwiebelschmelze mit gestoBenem Pfeffer und Blattsalat

Wildkrauterknddel mit frischen Champignons @ 16,90 €
in Landrahmsauce und Bergkdse und Rucola

Kichererbsen-SuBkartoffelcurry Vegan 19,50 €
mit Basmatireis gebratenem Mais

Axel s Krautevikiiche

Gekrauterte Schweinefiletspitzen ,,Z0richer Art* ]_,Z 21,90 €
mit frischen Champignons in Rahmsauce und Dinkelspatzle

Rumpsteak vom Allgduer Rind der Metzgerei Giray LZ 30,20 €
mit heiBer Barlauch-Wildkréauterbutter und Pommes Frites

Lammnusschen pikant gekrdutert 26,20 €
an Wildkrauter-Spatburgundersauce
auf Paprika-Zucchinigemuse und Rosmarinkartoffel

Preis- vund Angebotscindervung auf dieser
kompletltevv Speisekawte vorbehaltevu
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Zusatzstoffe: 1,,“mit Farbstoff, 2" mit*Konservierung , 3 "mit Antioxidationsmittel*, 8 *mit Pho



K rustevurievruwr

Kleiner Wirtshaussalat
mit Hausdressing
Kkkkk
Krustenbraten vom Schwein
an Zwicklbiersauce mit Semmelknodel
EkEkk
Hausgemachter Zwetschgenroster
mit Vanilleeis

Menu € 25,40
Nur Hauptgang €16,80
Yot Grill
Barlauchpfannle @ 22,20 €
Gemischtes Geschnetzeltes mit Barlauchpesto

und Bergkdse in Landrahmsauce dazu Bandnudeln

Garnelen pikant grilliert auf Bandnudeln mit Kirschtomaten 21,80 €
und Blattspinat an Rieslingssauce

Girilliertes Zanderfilet 25,90 €
an heilBer Barlauch-Wildkréauterbutter
auf Paprika-Zucchinigemuse und Basmatireis

Reossle Kl 7

Schweineruckenscheiben vom Grill 19,90 €
mit feuriger Zigeunersauce und Pommes Frites

Topf ,Saure Kutteln® (nach Oma Hanne's Rezept) LZ 17,50 €
mit Bratkartoffeln

wRossle-Topf* 23,20 €
Schweinefilet auf Dinkelspatzle mit Schinken,
frischen Champignons und K&se Uberbacken 298

Allg@uer Zwiebelrostbraten LZ 31, 20:€
grilliertes Allgduer Rumpsteak der Metzgerei Giray
auf Dinkel-Kasspatzen mit Rostzwiebeln

Eiiry Raillnn~Nan_ A nAarn im~an INararhroarn wwir 2 00 Tyoe

stoff ‘mit Farbstoff", 2 “mit Konservi Jsst ‘mit An dationsmittel*, 8 “mit Phosph



Oma'’s Liebster
Apfel-Zwetschgenrdster mit Vanilleeis

Gebackene Apfelkuchle
mit Zimt-Zucker und Vanilleeis

Opa’s Liebster
Hausgemachter Rumtopf mit Vanilleeis

HeiBer Schokokuchen LZ
mit flussigem Kern und Vanilleeis

Caramelisierten Kaiserschmarr'n LZ
mit gerdsteten Mandeln und Vanilleeis

A ws Axel s Krauterwerkstatt

Suppen, Saucen, Spdtzle, Brot werden mit regionalem Dinkelmehl
von der Weissachmuihle in Oberstaufen produziert

e Krdutertee diverse vom eigenen Kréutergarten

e Bergwiesenheu

e Biologische Kréuter aus eigenem Anbau

e Dinkel-Holzofenbrot (auch alle Pizza)

e Rducherfleisch aus dem warmen/kalten Rauch

e Leckere hausgemachte Marmeladen und Limonaden

Unsere regionalen. Partmner
Biere: Schdffler Brauerei Missen + Meckatzer Brauerei
Mineralwasser: AllgGuer Mineralwasser aus Oberstaufen

Safte: FZ Zimmermann, Lindavia, Burkhard

Kaffee: Rd&sterei BUhler in Oy/Mittelberg

Kdase: Sennerei Rufzhofen und Kés Baur aus Grinenbach
Gemise: Obst Hausler Immenstadt (u.a. Insel Reichenau)
Fleisch: Metzgerei Giray und regionales Fleisch der Firma FUss
Wild: aus heimischer Jagd und regionales Wildbret
Getreide/Mehl: Mehl der WeissachmuUhle Oberstaufen

Eis: Allgéuer Eismanufaktur in Isny

Land <#1)8¢

In unserem Landzunge-Betrieb finden verstarkt heimische Produkte
(wie Rindfleisch, Wild und Kdse) Verwendung.

Gerichte mit dem Landzunge-Logo Z werden Uberwiegend mit heimischen

7,80 €

8,40 €

9.60 €

8,80 €

11,50 €

Produkten hergestellt, welche ebenso wie die Landzunge-betriebe einer strengen

objektiven Kontrolle unterzogen werden.

Wir wiinschen Ihnen einen schénen Aufenthalt
Ihre Familie Kulmus und das Réssle - Team
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ZL offe: 1, mit Farbstoff*, 2 “mit =rv sstoff",.3 it Antioxidationsmittel”, 8 “m



" Wurstsalat*

Brotlzeil

mit Zwiebeln und Holzofen-Brot 238

“Allg&uer Wurstsalat" @
mit Allgduer Bergkdse, Zwiebeln und Holzofen-Brot 228

Vesperplatte

10

11

12

mit hausgerduchertem Rauchfleisch
und Bauernschinken, Bergkdse
Butter und hausgebackenem Holzofen-Brot 238

¢

M@O‘/(W EFr. Sau. So=. Abends)

mit Kase und Tomaten

Nach “Art des Chefs"
mit Salami, GemUse, Peperoni
Speck und frischen Champignons 23

mit Garnelen, Blattspinat und Knoblauch

mit Salami

,,ROssle-Art"

mit Speck, Knoblauch, Zwiebeln,
Peperoni und frische Kréutern 23

mit Schinken238

»vegetarisch*
mit Gemuse und Champignons

mit Salami und Peperoni 238

mit Schinken und frischen Champignons 238

mit Schinken, Salami, Champignons
Peperoni und Artischocken 238

mit Salami, Champignons und Zwiebeln

Wir verarbeiten fir den Pizzaboden Dinkelmehl.
Fir Anderungen berechnen wir 1.- € pro Exirabeilage

(Garnelen 3,00 €).

rgen-Karie Bei unseren Mitarbeitern erhaltlich.

r Reildaen-Andert inae \re "¢ wir 2 20 Furo

7Zusatzstoffe: 1

“mit Farbstoff, 2 “mit Konservierunasstoff”, 3 “mit Anfioxidationsmittel”, 8 “mif Phosnhat

11,90 €

12,90 €

15,50 €

9.20 €

13,40 €

15,90 €
10,80 €

13,40 €

10,80 €

13,40 €

11,60 €
12,20 €

13,40 €

12,90 €



